ED3-48 Vitrina para alimentos calientes A,_T@/QHAAM},
UL

Aumente las ganancias del servicio de alimentos con las vitrinas de Alto-Shaam. Las
luces LED vy las puertas traseras espejadas mejoran el aspecto de los alimentos vy
fomentan las compras impulsivas. Para que no solo se vean bien, sino que tengan
un buen sabor, los alimentos se mantienen a temperaturas éptimas y precisas con la
tecnologia Halo Heat® y los calentadores ceramicos superiores. Mltiples puntos de
acceso y un estante de trabajo trasero desmontable hacen que la carga y descarga
de los alimentos sea comoda para los empleados. Reduzca el trabajo vy el tiempo
de limpieza con las puertas traseras y paneles laterales desmontables, y un vidrio
delantero elevable.

Caracteristicas estandar

e Tecnologia Halo Heat sin ventilador vy sin agua

e Luces elevadas LED

e Termostatos ajustables 1-10 por zona de calor para calor en la parte
superior e inferior

e Calentadores superiores ceramicos

e Parrilla de trabajo vy tabla de corte del lado del operador

e Puertas traseras deslizables con vidrio espejado

e Parte delantera de vidrio templado con mecanismo de elevacion
autosoportado

e Puertas traseras y paneles laterales de vidrio desmontables

e Un juego de patas de 102 mm con puntas de goma

e Tres (3) zonas de bandejas para sostener tamafios estandar de bandeja (GN]

ED3(SYS)-48

e Dos (2] zonas de calor Con base fija

e Dos (2] luces indicadoras de calor encendido

e Cuatro (4] divisores de bandejas largas (1002584] Configuracion
e Tres (3] divisores de bandejas cortas (1002585) o [EeDs?a::rl%ng]m patas de 102 mm de alto con puntas de goma
e Nueve (9] divisores de bandejas cortas (11318] 0 ED3(SYS)-48 con base fija

Especificaciones eléctricas
O 208 V, 50/60 Hz, monofasico
0 240V, 50/60 Hz, monofasico

. -
Capacidad de la bandeja Opciones y accesorios
Tamaio de bandeja Dimensiones de las bandejas Cant. Color del | (sel .
Tamano completo y un | 305 mm x 508 mm x 64 mm (GN1/1) 3 oclorde pane [Se eccione uno]
tercio™: | 305 mm x 152 mm x 64 mm (GN1/3)| 3 0 Negro, estandar
Tamafo medio y un tercio**: | 305 mm x 254 mm x 64 mm ([GN1/1) 6 0 Acero inoxidable, opcional
305 mm x 152 mm x 64 mm [GN1/3) 3 . .
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, S Vidrio del extremo (seleccione uno)
Bandejas planas de tamafio 457 mm x 660 mm x 25 mm 2 O Vidrio transparente, estandar
completo: . ' )
° O Vidrio color bronce, opcional [5011353)
Capacidad/Volumen Max.: 22kg  36L
n - - — Adicional
as bandejas no estan incluidas con la vitrina. X
** También aceptara bandejas de 100 mm de profundidad. O Indicador de temperatura (GU-48153)
O Plataforma de bascula montada a la derecha (5001307)

O Plataforma de bascula montada a la izquierda (5001308])

O Parrilla de trabajo con hilera para jugo [5005638])

O Inserto de la bandeja, (102 mm de profundidad] (1001990]
O Barra de cubierta de bandeja 1/3 (1008014)

O Paguete de barras divisoras para bandejas planas (5002802)

Garantia extendida
‘ LISTED * (:D O Extension de garantia de un afo

Coona APPLANCE
Wit NTEGAAL SYSTENS
ORI T o

GREASELADEN A ANSI/NSF 4




ED3-48 Vitrina para alimentos calientes ALT@/(QHAAM

DIMENSIONES

ED3-48 con patas
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FUENTE
Modelo Exterior [AXx AXxP) Fuente (AxLxP) Peso neto
ED3-48 767 mm x 1227 mm x 1108 mm 692 mm x 1151 mm x 114 mm 135 kg
Patas
Dimensiones de envio (A x A x P)* Peso de envio*
1143 mm x 1321 mm x 1143 mm 169 kg

*Informacion de envio nacional por tierra. Contacte con la fabrica para conocer el peso y las dimensiones para exportacion.
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DIMENSIONES

ED3(SYS)-48 con base fija
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FLIFNTF
Modelo Exterior ([Ax AxP) Fuente ([AXLxP) Peso neto
ED3-48 1227 mm x 1227 mm x 1204 mm 692 mm x 1151 mm x 114 mm 204 kg
SYS Dimensiones de envio (A x A x P)* Peso de envio*

1651 mm x 1524 mm x 1397 mm 227 kg

*Informacion de envio nacional por tierra. Contacte con la fabrica para conocer el peso y las dimensiones

para exportacion.
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Configuraciones de las bandejas de ED3

- —_- —- — — — — — - = = = = — — q
R T N
Modelos 48 | Modelos 72 | Modelos 96
3 zonas de bandejas v 5 zonas de bandejas v 7 zonas de bandejas
|
I : (" . : [ : Bandeja de : /
! || Bandejade |, . || tamafio un tercio|I
I | tamaino | Bandeja de | |
[ | medio 1| tamaio dos | GN1/3 |
} B?:ndeje de | GN1/2 } tercios :
| amano | Bandeja d
|| completo | : GN2/3 || tamafio un tercio|
| \ } GN1/3 |
‘ GN1/1 | ‘ ,,,,,,,,,,
| .
I : Bandejade : Bandeja de |
! ! tamano un tercio ||| tamaio un tercio|!
: : GN 1/3 : GN 1/3 :
e e e L
| Bandeja de : Bandeja | Bandeja de : Bandeja de |
|| tamafio un tercio |, de tamaiio || tamaifo un tercio | tamafio un tercio|,
I | un tercio I | |
1 GN 1/3 I GN 1/3 1 GN 1/3 I GN 1/3 |

Requisitos de instalacién

e L3 vitrina se debe instalar nivelada.

e L3 vitrina no se debe instalar en un drea donde se pueda ver afectada
por vapor, grasa, goteo de agua, temperaturas altas o cualquier otra
condicion adversa grave.

e No instale una vitrina para alimentos calentados cerca de una fuente
de aire frio como un congelador, las salidas de aire acondicionado o
en algun area donde la fluctuacion del aire exterior pueda afectar el
rendimiento.

REQUISITOS

ED3-48 V  Fase Hz AWG* A Disyuntor kW Conexion
ED3SYS-48 minimo minimo

208 1 50/60 14 11,8 15 A 245 | 12/3;1,83 m; NEMA 6-20 K.)
240 1 50/60 14 13,6 17 A 326 12/3:1,83 m; NEMA 6-20 &.)

Serie 48 *Tamafo minimo de conductor recomendado a 90 °C y temperatura ambiente de 30 °C.
Las conexiones eléctricas deben cumplir con todos los codigos federales, estatales y locales vigentes.

COMUNIQUESE W164 N9221 Water Street | Menomonee Falls, Wisconsin 53051 | US.A.
CON NOSOTROS Phone: 262.251.3800 | 800.558.8744 US.A/Canada | Fax: 2622517067 | alto-shaam.com

HDC-SPC-0013 10/24 ES  Impreso en EE. UU.  Debido a las mejoras continuas del producto, las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.



